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PROPOZYCJE MENU WESELNEGO

ZUPA (1 do wyboru)

Dworski rosét z makaronem

Krem z pomidora z mozzarellg

Francuska zupa cebulowa z grzanka serowa
Krem z brokut z karmelizowanymi orzechami
Krem z lesnych grzybéw z grzankami

Krem z biatych warzyw z prazonymi migdatami

DANIE GEOWNE (2,5 szt. / osobe)

Slaska rolada wotowa

Pieczone kacze udko z jabtkami

Pieczen z karkdwki marynowana w ziotach

Roladka z piersi kurczaka faszerowana papryka, boczkiem i mozzarellg
Poledwiczki wieprzowe szpikowane szpinakiem i serem ple$niowym
Indyk rolowany z szynkg wedzong i szparagami

Kieszonki z piersi drobiowej nadziewane szpinakiem i grecka fetg
Kotlet a’la de Volaille

DODATKI (2 do wyboru)
Kluski biate i ciemne
Ziemniaki z wody z koperkiem
Puree z ziemniakdw

Kluseczki szpinakowe
Pieczone ziemniaki

Ryz jasminowy z warzywami

SUROWKI / WARZYWA (3 do wyboru)
Modra kapusta z boczkiem

Kapusta zasmazana z pieczarkami

Suréwka z biatej kapusty z majonezem
Suréwka z selera z rodzynkami

Suréwka z marchewki z ananasem

Warzywa blanszowane

Glazurowane buraczki

Fasolka szparagowa z mastem

DESER (1 do wyboru)

Malinowy sorbet z Campari

Deser lodowy z owocami

Tiramisu

Sernik jagodowy z bitg Smietang

Mus czekoladowy

Lody Tajemnica MODRZEWIOWEGO DWORU
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ZIMNA PLYTA
1. Deski seréw z6ttych i plesniowych dekorowane orzechami wtoskimi
2. Pétmiski szlachetnych wedlin
3. Pomidory z mozzarellg zakrapiane pesto bazyliowym

4. MIESA PIECZYSTE przyrzadzane przez naszego Szefa Kuchni (3 do wyboru):
Schab nadziewany $liwka w otoczce mtotkowanego pieprzu

Schab nadziewany morelg marynowany w $wiezym rozmarynie

Boczek rolowany szpikowany kaszanka w akompaniamencie papryki wedzonej
Pasztet z pieca z dodatkiem suszonej zurawiny - specjalnos¢ Szefa Kuchni
Roladka z indyka faszerowana miesem

5. RYBY (1 do wyboru):

Sledzie z dodatkiem musztardy francuskiej
Sledzie pod pierzynka ze $wiezym koperkiem
Sledzie w marynacie pieczarkowej

Ryba w zalewie karmelowej

6. GALARETY (1 do wyboru):
Tymbaliki drobiowe

Roladki z szynki z musem chrzanowym
Galareta z ozorkami

Galareta wieprzowa z nézek

Schab w aromatycznej galarecie

7. ZAKASKI (1 do wyboru):

Pikle

Pieczarki na ostro

Oliwki marynowane w cytrusach

8. SALATKI (2 do wyboru):

Satatka z grillowanym kurczakiem i ananasem
Satatka z tuiczykiem i jajkiem

Satatka jarzynowa ($lgski szatot)

Satatka grecka

Satatka z pieczarkami

Satatka z porem i kukurydza

9. Masto, pieczywo

KOLACIA 1

Ptonacy udziec serwowany przez Szefa Kuchni — POKAZ KULINARNY
Duszona kapusta

Pieczone ziemniaki

KOLACIA 2

Barszcz czerwony z krokietem lub pasztecikiem

KOLACJA 3 (1 do wyboru)

Wegierski gulasz na papryce wedzonej z kluseczkami
Ragout z indyka z dodatkiem grzybdéw

Wotowina po burgundzku
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