
CENA GWARANTOWANA NA 2026 ROK*
soboty, długie weekendy, święta:  410 zł / osoby 

piątki: 400 zł / osoby
poniedziałek - czwartek, niedziela:  380 zł / osoby

*- przy min 50 gościach  weselnych

PAKIET OBEJMUJE :
pełne menu weselne (m.in. obiad, deser, zimna płyta, do 3 ciepłych kolacji )
tradycyjne powitanie chlebem, i solą oraz toast lampką wina musującego
pokaz kulinarny - płonący udziec serwowany przez szefa kuchni
Piętrowy tort weselny
ciasta weselne (2 szt. / osobę)

NAPOJE (w cenie):
kawa i herbata - bez ograniczeń
soki owocowe i woda niegazowana - bez ogranczeń
napoje gazowane  - bez ograniczeń
wino i piwo lane - bez ograniczeń 

  (poza piątkami i sobotami)
własne alkohole - bez dodatkowej opłaty
fontanna alkoholowa - gratis

DEKORACJE  (w cenie):
dekoracje kwiatowe na stołach (stoły prostokątne lub okrągłe)
efektowne oświetlenie sali 
złote lub srebrne podtalerze  
pokrowce na krzesła
Świeczniki  oraz serwetki w wybranych kolorze

W CENIE DODATKOWO - GRATIS:
apartament do młodej pary
10 pokoi 2-osobowych dla gości (przy weselach dla min 70 gości)
ogród z placem zabaw dla dzieci
bezpłatne miejsca parkingowe dla gości weselnych

PAKIET
EXCLUSIVE
2026/2027

-5 %
 MIN 100 OSÓB

MODRZEWIOWY DWÓR - Hotel  Restauracja
ul. Mazowiecka 44,    44-100  Gliwice
e-mail: restauracja@modrzewiowy-dwor.pl, kom.  570-705-000                                MODRZEWIOWY-DWOR.PL  

10 POKOI‌ ‌

GRATIS !‌ ‌

DEKORACJE‌  ‌

W CENIE !‌

TORT WESELNY‌ ‌

W CENIE !‌



CENA GWARANTOWANA NA 2026 ROK*
soboty, długie weekendy, święta:  560 zł / osoby 

czwartki, piątki: 540 zł / osoby
*- przy min 50 Gościach weselnych

PAKIET OBEJMUJE :
pełne menu weselne (m.in. obiad, deser, zimna płyta, 3 ciepłe kolacje )
tradycyjne powitanie chlebem, i solą oraz toast lampką wina musującego
pokaz kulinarny - płonący udziec serwowany przez szefa kuchni
piętrowy tort weselny
słodki bufet
stół regionalny

NAPOJE (w cenie):
kawa i herbata - bez ograniczeń
soki owocowe i woda niegazowana - bez ograniczeń
napoje gazowane   - bez ograniczeń
alkohole (wódka, wino, piwo lane) - bez ograniczeń
stolik alkoholowy (whisky, koniak, gin, baileys, sheridan's, martini)
własne alkohole - bez dodatkowej opłaty
fontanna alkoholowa - gratis

DEKORACJE  (w cenie):
dekoracje kwiatowe na stołach (stoły prostokątne lub okrągłe)
efektowne oświetlenie sali 
złote lub srebrne podtalerze  oraz serwetki w wybranych kolorze
pokrowce na krzesła
Świeczniki oraz serwetki w wybranych kolorze

W CENIE DODATKOWO - GRATIS:
apartament do młodej pary
10 pokoi 2-osobowych dla gości (przy weselach dla min. 70 gości)
fotolustro (2h) - nielimitowana liczba zdjęć
ogród z placem zabaw dla dzieci
bezpłatne miejsca parkingowe dla gości weselnych

-5 %
 MIN 100 OSÓB

PAKIET
ALL  INCLUSIVE

2026/2027

MODRZEWIOWY DWÓR - Hotel  Restauracja
ul. Mazowiecka 44,    44-100  Gliwice
e-mail: restauracja@modrzewiowy-dwor.pl, kom. 570-705-000                                  MODRZEWIOWY-DWOR.PL  

10 POKOI‌ ‌

GRATIS !‌ ‌

DEKORACJE‌  ‌

W CENIE !‌

TORT WESELNY‌ ‌

+ SŁODKI BUFET‌ ‌

W CENIE !‌



MENU  WESELNE  2026-2027

MODRZEWIOWY DWÓR - Hotel Restauracja
ul. Mazowiecka 44,    44-100  Gliwice
e-mail: restauracja@modrzewiowy-dwor.pl, kom. 570-705-000                               MODRZEWIOWY-DWOR.PL  

ZUPA (1 do wyboru)  
Dworski rosół z makaronem   
Krem z pomidora  z mozzarellą 
Francuska zupa cebulowa z grzanką serową 
Krem z selera z karmelizowanymi orzechami 
Krem z leśnych grzybów z grzankami   
Krem z cukinii
 
DANIE GŁÓWNE (2,5 szt. / osobę, 4-6 rodzajów do wyboru) 
Śląska rolada wołowa 
Pieczone kacze udko 
Kotlet  de Volaille
kotlet cordon bleu 
polędwiczki tornedo otulone boczkiem
Pieczeń z karkówki marynowana w ziołach 
Roladka z kurczaka faszerowana szpinakiem i fetą
rolada  indyka faszerowana cukinią i suszonymi pomidorami
łosoś z kruszonką

DODATKI (2 do wyboru)
Kluski śląskie
Ziemniaki z wody z koperkiem
frytki 
duffinki

SURÓWKI / WARZYWA (3 do wyboru) 
Modra kapusta z boczkiem 
Surówka z białej kapusty
Surówka z selera z orzechami 
Surówka z marchewki z mandarynką
buraczki 
warzywa gotowane

DESER (1 do wyboru) 
baked alaska
fondant czekoladowy z mango 
mus chałwowy z owocami leśnymi i kruszonką
deser lodowy z owocami i bitą śmietaną
lody "tajemnica modrzewiowego dworu"
sorbet mango z coulis z owoców leśnych
tiramisu
mascarpone z musem owocowym

ZIMNA PŁYTA /  BUFET PRZEKĄSKOWY 
Deski serów żółtych i pleśniowych z orzechami
selekcja szlachetnych wędlin  i mięs
pasztet z pieca - specjalność szefa kuchni
dipy do mięs
indyk w sosie tuńczykowym
tymbaliki drobiowe
galert
Śliwki w boczku
Śledzie (2 rodzaje do wyboru):

śledzie z dodatkiem musztardy francuskiej
śledzie w pomidorach i papryce
śledzie w śmietanie
śledzie w zaprawie korzennej

sałatki (2 do wyboru):
sałatka z kurczakiem i grzankami
sałatka grecka
sałatka makaronowa
sałatka jarzynowa (śląski szałot)
sałatka brokułowa z nasionami

Krążki tortilli:
warzywa z serem feta
twarożek z łososiem
szynka z serem

masło, pieczywo
na ciepło:
panierowany camembert  z żurawiną 
kurczak w panko

I KOLACJA (1 do wyboru)
Płonący udziec serwowany przez szefa kuchni, pieczone
ziemniaki, kapusta z pieczarkami
grillowa uczta w ogrodzie 
danie do uzgodnienia serwowane jako: mięso, dodatek
skrobiowy, warzywa /surówka

II KOLACJA (1 do wyboru)
barszcz czerwony z:

 krokietem z kapustą i grzybami
pasztecikiem mięsnym z ciasta francuskiego

żurek śląski na własnym zakwasie ziemniakami

III KOLACJA  DODATKOWO (1 do wyboru) - 20 zł / osoby
gulaszowa z kluseczkami
strogonoff
ragout z indyka

Dla Gości na dietach (vege, bezglutenowa itp.) szef kuchni 
przygotowuje specjalnie dania



LOKALIZACJA
hotel  modrzewiowy dwór to kameralny zabytkowy obiekt na terenie
gliwic położony w bezpośrednim sąsiedztwie lasu, i zaledwie 10 minut jazdy
samochodem od centrum miasta
na znakomitą lokalizację tego miejsca wpływa też bliskość węzła autostrad 
a1 i a4 oraz dtś czy też trasy dk 88.
na terenie  znajduje się ogród, parking dla gości oraz plac zabaw dla dzieci.

POKOJE HOTELOWE  (do 50 osób)
Hotel do dyspozycji Gości oddaje 20 nowocześnie urządzonych 
  i komfortowych pokoi. Każdy z pokoi wyposażony jest m.in. w:

43 calowy telewizor led 
bezpłatny dostęp do internetu w całym obiekcie (wi-fi)
nowoczesną łazienkę z prysznicem lub wanną
kosmetyki, ręczniki i suszarkę do włosów

CENY DODATKOWYCH POKOJÓW DLA GOŚCI WESELNYCH
pokój 1-osobowy: 200 zł / dobę 
pokój 2-osobowy: 240 zł / dobę
dostawka: 80 zł / dobę 
doba hotelowa trwa od godziny 14.00 do godz. 11.00 dnia następnego

ŚNIADANIA
Śniadania dla Gości hotelowych: 40 zł / osoby (w formie bufetu)
Serwowane w godzinach od 8.00 do 10.00

HOTEL MODRZEWIOWY DWÓR

MODRZEWIOWY DWÓR - Hotel Restauracja
ul. Mazowiecka 44,    44-100  Gliwice
e-mail: restauracja@modrzewiowy-dwor.pl, kom. 570-705-000                              MODRZEWIOWY-DWOR.PL  
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